
Comedor FACEP
Menús desde 10/08/2026 hasta 14/08/2026

“Después del receso, la Universidad vuelve a llenarse de proyectos, aprendizajes y encuentros. El Comedor Universitario
abre nuevamente sus puertas para ser parte de este nuevo comienzo.”

NOTA: Menú sujeto a modificaciones por inconvenientes de fuerza mayor.

LUNES — 10/08/2026

Almuerzos

Vegetariano:
Un clásico de invierno donde las
legumbres son protagonistas, ideal
para los días fríos:
Guiso de lentejas + pan casero + fruta
fresca.

No vegetariano:
Un clásico de invierno donde las
legumbres son protagonistas, ideal
para los días fríos:
Guiso de lentejas + pan casero + fruta
fresca.

Meriendas

Dulce/Salada:
<div>Una combinación de sabores cotidianos que destaca las elaboraciones
realizadas en nuestra propia cocina:</div><div>Pan casero tostado con mermelada de
elaboración propia y queso blanco.</div>

Académica:
Para comenzar la semana, una elección salada y recién horneada:
Pizzetas.

MARTES — 11/08/2026

Almuerzos

Vegetariano:
Pastas y salsas tradicionales se encuentran en un
plato de sabores familiares:
Tallarines con salsa filetto + pan casero + fruta.

No vegetariano:
Pastas y salsas tradicionales se encuentran en un
plato de sabores familiares:
Tallarines con salsa bolognesa&nbsp; + pan casero +
fruta.

Meriendas

Dulce/Salada:
Una combinación de sabores cotidianos que destaca las elaboraciones
realizadas en nuestra propia cocina:
Pan casero tostado con mermelada de elaboración propia y queso
blanco.

Académica:
Miga suave y esponjosa con el sabor inconfundible de un clásico
argentino:
Bizcochuelo con dulce de leche.

MIéRCOLES — 12/08/2026

Almuerzos

Vegetariano:
Elección vegetal donde la propuesta logra un plato
sabroso y visualmente atractivo:
Milanesa de berenjena + arroz primavera + pan casero
+ fruta.

No vegetariano:
Sabores cotidianos en una presentación colorida:
Hamburguesa de pollo + arroz primavera+ pan casero+
fruta

Meriendas

Dulce/Salada:
Una combinación de sabores cotidianos que destaca las elaboraciones
realizadas en nuestra propia cocina:
Pan casero tostado con mermelada de elaboración propia y queso
blanco.

Académica:
Una receta que recupera sabores tradicionales y el espíritu de la
cocina casera:
Budín de pan.

JUEVES — 13/08/2026



Almuerzos

Vegetariano:
Cocina sencilla y de identidad casera, complementada
con la frescura de una ensalada:
Tortilla de papas + ensalada + pan casero + fruta.

No vegetariano:
Cocina sencilla y de identidad casera, complementada
con la frescura de una ensalada:
Tortilla de papas + ensalada + pan casero + fruta.

Meriendas

Dulce/Salada:
Una combinación de sabores cotidianos que destaca las
elaboraciones realizadas en nuestra propia cocina:
Pan casero tostado con mermelada de elaboración propia y queso
blanco.

Académica:
Una especialidad de elaboración artesanal que conserva la identidad
de nuestras recetas regionales:
Torta 80 golpes.

VIERNES — 14/08/2026

Almuerzos

Vegetariano:
El clásico de los viernes vuelve a reunirnos
alrededor de la mesa:
Pizza + ensalada + fruta de estación.

No vegetariano:
El clásico de los viernes vuelve a reunirnos
alrededor de la mesa:
Pizza + ensalada + fruta de estación.

Meriendas

Dulce/Salada:
Una combinación de sabores cotidianos que destaca las elaboraciones
realizadas en nuestra propia cocina:
Pan casero tostado con mermelada de elaboración propia y queso blanco.

Académica:
Notas cítricas y sabor fresco para despedir la semana:
Cuadradito de limón.


